Cronone di capodanno

Aperitivo caldo e freddo

* % Ok

Petto d’oca affumicato su rucola
Tartara di salmone
Carpaccio di pesce spada
* %k

Lenticchie con cotechino
* % %

Risotto in cestino di parmigiano
Ravioli ai funghi porcini
Pappardelle al ragnu di lepre
* %k
Maialino intero “portafortuna”
patate al rosmarino e verdure
* % Ok
Semifreddi al panforte e kaki
Mousse al cioccolato piccante

Prezzo € 50,00

Prenotazione Tel 0471/324073 oppure
Email - maris006@alice.it

ODivestermenii

Aperitiv kalt und warm
% % Ok

Gerducherte Ginsebrust auf Rucola
Lachstartar
Carpaccio vom Schwritfisch
* % Ok

Linsen mit cotechino

* % ¥k

Risotto im Parmesankorbchen

Ravioli mit Steinpilzen
Pappardelle mit Wildhasenragout

* % ok

Spanferkel im Ganzen gebraten

dazu Rosmarinkartoffeln und Gemiise
% %k
Halbgefrorenes von Lebkuchen und Kaki
Pikantes Schokoladenmousse

Preis € 50,00

Reservierung: Tel 0471/324073 oder
Email - maris006@alice.it






